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SOBRE NOSOTROS

Gracias por llegar hasta aqui. Somos Velandia
Pizzeria Artesanal, un equipo que lleva pizza
recién horneada a tu evento. Hemos preparado
mas de 3.000 pizzas, y cada una se hornea frente a
tus invitados, en hornos portatiles de piedra. Esta
guia te explica qué hacemos, como funciona el
servicio, cuanto cuesta y cOmo reservar.
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LO QUE HACEMOS

Creemos que la pizza se disfruta mejor recién salida del horno. Por eso llevamos esa
experiencia a cualguier evento, con ingredientes frescos, hornos de base de piedra y sabores
pensados para gue tu celebracion sea memorablemente deliciosa.
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;COMO LO HACEMOS?

Somos un equipo de 2 personas que se encarga de todo: llegamos, montamos,
horneamos, atendemos a tus invitados y desmontamos.

Llegamos a cualquier parte de Bogota y Cundinamarca. Montamos una

estacion de horneado con barra de pizza y un tapete térmico que mantiene las
pizzas calientes mientras se sirven.

Nuestros hornos especializados de base de piedra hornean 2 pizzas (16
porciones) cada 5 minutos, asi que tus invitados Nno esperan para probar.

El servicio dura hasta 3 horas, con 1 hora de montaje y 1 hora de desmontaje
antes y después.




Pollo miel mostaza: pollo en cubos marinado en
miel mostaza, con queso mozzarella, champinones
frescos y albahaca.

&
Y M E N U Pepperoni: mozzarella y rodajas de pepperoni, con
el sabor clasico.

Hawaiana: mozzarella, pifa y jamon.

4 Quesos: mozzarella, suizo, muenster y colby jack.

Margarita: mozzarella, tomate y albahaca.

TODAS NUESTRAS PIZZAS

SON DE 30 CENTIMETROS Maiz con tocineta: maiz tierno, tocineta crocante y
DE DIAMETRO Y 8 mozzarella.

PORCIONES

De la Casa: champifnones, mozzarella, tomate,
tocineta y albahaca.




Cada paquete incluye las pizzas, el equipo de horneado, el personal de servicio
(2 personas), el montaje y desmontaje, y el transporte.

¢Necesitas algo distinto? También podemos hacer una cotizacién a la medida

T A R I FAS de tu evento. Ponte en contacto con nosotros.

PAQUETE PIZZAS PORCIONES ADULTOS** NINOS** DESDE*
Intimo 10 80 20 a 27 40 a 80 $950.000
Celebracion 20 160 40 a53 80 a 160 $1.300.000
Gran evento 30 240 60 a 80 120 a 240 $1.650.000
A la medida Mas de 30 Segun evento Cotizacién directa Cotizacion directa Segun evento

* El precio "desde" aplica para eventos en Bogota en fin de semana o festivo, con cliente persona natural. Entre semana, fuera de
Bogota o con cuenta de cobro hay costos adicionales de transporte o de impuestos; te los confirmamos en tu cotizacion.

** Recomendamos entre 3y 4 porciones por adulto, y entre 1y 2 porciones por nino, para que el paquete se ajuste al tamano real de
tu evento.



RESERVAS Y CONDICIONES -
« Anticipo del 50% para reservar la fecha. ‘ 0'

e Saldo a mas tardar un dia antes del evento.

e Sabores: puedes elegir los que quieras dentro del menu. Confirmalos 8
dias antes del evento.

e Pizzas no consumidas: no hay reembolso.
o Cancelacion por parte del cliente: el 50% pendiente no se cobra.

e Pizzas adicionales durante el evento: si se requieren pizzas por encima
de lo acordado, tienen un costo de $40.000 c/u. sujeto adisponibilidad.




REQUERIMIENTOS

Para que el servicio funcione bien, el lugar del evento debe
tener:

e Espacio de 3 x 3 metros para la estacion de horneado vy la
barra de pizza.

e Buenailuminacion en el area de horneado.

e Dos lineas de corriente independientes. Nosotros llevamos
dos extensiones largas, pero necesitamos acceso directo a

cada linea.

Techo que proteja de la lluvia si el evento es al aire libre.
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Escribenos o [lamanos para reservar tu fecha o pedir una cotizacion:

NOSOTROS NOS ENCARGAMOS
DE LA PIZZA,

R, 312-412-5995
N Velandiapizzeria@gmail.com

VELANDIA

PIZZERIA ARTESANAL

&) @VelandiaPizzeria



